
A L A CARTE

　　　　　　

 

A  L A CARTE

釜揚げしらすとボッタルガ リングイネ

カラブリア風サルシッチャの煮込みトマトソース スパゲッティーニ

本日のパスタ

生ウニのクリームソース フェットチーネ

海老のトマトクリームソース リングイネ

1,500

1,500

1,600

2,200

1,900

Linguine with Whitebait and Bottarga  

Spaghettini with Stewed Salsiccia in Spicy Tomato Sauce

Chef ’s Choice Pasta

Fettuccine with Sea Urchin in Cream Sauce

Linguine with Shrimp in Tomato Cream Sauce

PASTA

ティラミス

sereno プリン

バスク風チーズケーキ

いちじくの赤ワインコンポート

キーライムパイ

本日のアイスクリーム or シャーベット 

800

700

800

800

800

600

Tiramisu  

sereno Pudding

Cheese Cake Basque Style

Comported Red Wine Fig

Key Lime Pie

Seasonal Ice Cream or Sorbet

DESSERTS

フライドポテト
トリュフ&チーズ / スパイス&シュリンプ / ハーブ&ガーリック

LIGHT FOOD

チーズの盛り合わせ

ピクルス盛り合わせ

チョコレート

ミックスナッツ

Assorted Cheese

Assorted Pickles

Chocolate

Mixed Nuts

French Fries (Truffle&Cheese or Spice&Shrimp or Herd&Garlic) 

1,000

600

700

500

800

シェフズガーデンサラダ

野菜のトマトソース スパゲッティーニ

和牛のボロネーゼ スパゲッティーニ

奥久慈卵とベーコンのカルボナーラ スパゲッティーニ

太刀魚のべッカフィーコ

鶏むね肉のハーブバターソテー

牛フィレ肉のガーリックバター焼き

キッズ フライドポテト

600

800

900

800

1,200

1,200

1,900

500

KIDS MENU

Chef ’s Garden Salada

Spaghettini with Vegetables in Tomato Sauce

Spaghettini with Wagyu Beef and Tomato Sauce “Bolognese”

Spaghettini “Carbonara”

Oven Baked Cutlass Fish “Beccafico”

Sauteed Chicken with Herb Butter

Grilled Beef Tenderloin with Garlic Butter

Kids French Fry


