
DINNER

BUFFET

前菜・サラダ・パン・メイン料理のビュッフェ
お好きなお料理をお楽しみください

Appetizers,Salad,Bread,and Main Dishes Buffet

If you have any food allergy, and if you need help,Please let us know.  All prices include tax and are subject to a 10% service charge. 
食物アレルギーをお持ちで、ご対応が必要な場合はスタッフへお申し出ください。上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします。
次回のメニュー変更は、9月12日を予定しております。

Half Buffet Dinner 4,800

ROASTED BEEF

おすすめのローストビーフ
キッチンカウンターでシェフからお受け取りください

Sarved by Chef at Buffet Table 

PASTA

パスタを下記より1品お選びください
Choice of 1 Sarved at Your Table 

DESSERT

デザートを下記より1品お選びください
Choice of 1 Sarved at Your Table 

釜揚げしらすとボッタルガ リングイネ

カラブリア風サルシッチャの煮込みトマトソース スパゲッティーニ

本日のパスタ

生ウニのクリームソース フェットチーネ（＋700）

海老のトマトクリームソース リングイネ（＋500）

Linguine with Whitebait and Bottarga  

Spaghettini with Stewed Salsiccia in Spicy Tomato Sauce

Chef ’s Choice Pasta

Fettuccine with Sea Urchin in Cream Sauce（＋700）

Linguine with Shrimp in Tomato Cream Sauce（＋500）

ティラミス

sereno プリン

バスク風チーズケーキ

Tiramisu  

sereno Pudding

Cheese Cake Basque Style

サーモンのミキュイ サワークリーム

牛もも肉と茸のバルサミコマリネ

魚介のサフランラグー リングイネ

Salmon Mi Cuit with Sour Cream

Marinated Beef and Mashroom with Balsamic Sauce

Linguine with Seafood Ragout with Saffron

Chef's Course  6,800

Grilled Iberian Pork with Sicillian Marinade

Grilled Wagyu Beef（＋1,500）  

イベリコ豚のグリル シシリアンマリナード

黒毛和牛イチボのグリル(＋1,500)

Cappellini with Sweet Shrimp

Shine Muscat and Creme D 'ange 

Bread / Coffee or Tea

甘海老のカッペリーニ

シャインマスカットとクレームダンジュ

パン / コーヒー もしくは紅茶

いちじくの赤ワインコンポート

キーライムパイ

本日のアイスクリーム 

Compoted Red Wine Fig

Key Lime Pie

Seasonal Ice Cream or Sorbet

or

       or
 シャーベット



DRINK

BEER

サッポロ・ドラフト・黒ラベル

ペローニ・ナストロアズーロ（330ml）

ギネス・エクストラスタウト（330ml）

コエド・ブルワリー・白（333ml）

Draft Beer Sapporo Black Label

Peroni Nastro Azzurro

Guinness Extra Stout

Coedo Brewery Shiro

850

900

900

900

NON-ALCOHOLIC BEER

サッポロ・プレミアム・アルコールフリー（334ml）
Sapporo Premium Alcohol Free

800

COCKTAILS

シトラススプリッツァー

自家製サングリア

フレッシュミントのモヒート

パッションフルーツのモヒート

ジャスミンジントニック

レモンサワー

オリジナルハイボール

Citrus Sprizer 

Homemade Sangria

Fresh Mint Mojito

Passion Fruit Mojito

Jasmine Gin＆Tonic

Lemon Sour

Original Highball

700

700

900

1,000

900

800

800

NON-ALCOHOLIC

レモンスカッシュ

エルダーフラワースカッシュ

イタリアンオレンジスカッシュ

スパークリングティーレモネード

ピーチスパークリング

オレンジ / ブラッドオレンジ

マンゴー / グァバ / クランベリー

ジンジャーエール / コーラ

Lemon Squash

Elderflower Squash

Blood Orange Squash 

Sparkling Tea Lemonade

Peach Sparkling

Orange / Blood Orange

Mango / Guava / Cranberry

Ginger Ale / Coke

700

700

700

700

700

各600

各600

各600

COFFEE / TEA

コーヒー

エスプレッソ

カフェオレ

アイス抹茶ラテ

Coffee

Espresso single / dubble

Cafe au Lait

Iced Matcha Latte

ダージリン / アールグレイ / アッサム

ジャスミン / カモミール / レモングラス

セレーノブレンドティー

オールデイブレンドティー

Darjeeling / Earl Grey / Assam

Jasmin / Camomile / Lemongrass

Sereno Blended Tea（Rooibos with Peach and Cherry Blossom）

All -day Blended Tea（Assam, Jasmin and Oolong）

カフェラテ

ソイラテ

アイスアフォガートラテ

アイスティー

Cafe Latte

Soy Milk Latte

Iced Affogato Latte

Iced Tea

650

650

700

600

600

400 / 600

600

700

各600

各600

650

650

食物アレルギーをお持ちで、ご対応が必要な場合はスタッフへお申し出ください。上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします。

If you have any food allergy, and if you need help,Please let us know. All prices include tax and are subject to a 10% service charge.

SPARKLING

カーサ・アストリア・スプマンテ

マンドワ・ブリュット・オリジン

Bottle 6,000

Bottle 10,000

900

1,300

Casa Astoria Spumante / Italy

Mandois Brut Origine / Champagne

GLASS WINE

ROSE / OR ANGE

インドミタ・ミュゼット・ロゼ

ハミング・ツリー・オレンジ

carafe 2,500
Bottle 4,500

carafe 2,500
Bottle 4,500

900

900

Indomita Musette Rose / Chile / Pinot Noir

Humming Tree Orange / South Africa / Chenin Blanc

RED

キャサリンヒルズ・シラーズ

アストリア・ピノ・ネロ

carafe 2,000
Bottle 3,800

carafe 2,500
Bottle 4,500

800

900

Katharin Hills / Australia / Shiraz

Astoria Pinot Nero / Veneto / Pinot Nero

WHITE

キャサリンヒルズ・シャルドネ

アジィエンダ・アグリコーラ・サン・ルチアーノ

carafe 2,000
Bottle 3,800

carafe 2,500
Bottle 4,500

800

900

Katharin Hills / Australia / Chardonnay

Azienda Agricola San Luciano / Toscana
Trebbiano, Maivasia, Grechetto


