
LUNCHLUNCH

Beef Ragu & Cheese Potato Pie

Red Sea Bream Carpaccio with Yuzu Vinaigrette

Black Maitake Mushroom Milanese

3,500
SEASONALSEASONAL

Swordfish Salad

Sweet Potato Potage

APPE T IZERAPPE T IZER

SOUPSOUP

メカジキのサラダ仕立て

さつまいものポタージュ

※下記よりお料理をお選びください

※下記よりお料理をお選びください

Coffee or Tea

コーヒーもしくは紅茶

DESSERTDESSERT

MAINMAIN

※下記よりお料理をお選びください

牛肉と秋茄子のボロネーゼ フェットチーネ

秋茸とベーコンのクリームソース スパゲッティーニ

生うにのクリームソース フェットチーネ +500

Beef & Autumn Eggplant Bolognese with Fettuccine

Spaghettini with Bacon & Mushroom Cream Sauce

Fettuccine with Fresh Sea Urchin Cream Sauce +500

PASTAPASTA

CHEF'SCHEF'S
6,800

Grilled Duck with Vincotto Sauce

Grilled Lamb with Chimichurri Sauce +700

Grilled Japanese Black Wagyu Sirloin +2,000

DESSERTDESSERT

Tamba Chestnut Mont Blanc with Milk Gelato
丹波栗のモンブラン ミルクのジェラート

Coffee or Tea

コーヒーもしくは紅茶

※下記よりお料理をお選びください

牛ラグーとチーズのポテトパイ

真鯛のカルパッチョ 柚子ヴィネグレット

黒舞茸のミラネーゼ

鴨肉のグリル いちじくヴィンコットソース

ラムのグリル チミチュリソース +700

黒毛和牛サーロインのグリル +2,000

MAINMAIN

紅玉のタルトタタン フロマージュブランのジェラート

ヘーゼルナッツのティラミス

バスクチーズケーキ +300

Kogyoku Apple Tarte Tatin with Fromage Blanc Gelato

Hazelnut Tiramisu

Basque Cheesecake +300

チキンのカツレツ 香草ガーリックバターソース

サーモンのグリル ヴァンブランソース

牛ミスジのグリル +1,500

Chicken Cutlet with Herb Garlic Butter Sauce

Grilled Salmon with Vin Blanc Sauce

Grilled Beef Misuji +1,500

AMUSEAMUSE

APPE T IZERAPPE T IZER

HOT APPE T IZERHOT APPE T IZER

PASTAPASTA

Beef & Autumn Eggplant Bolognese with Fettuccine

Yanagi Octopus & Olive Tomato Sauce, Luciana Style

Linguine Vongole Bianco with Sea Urchin and Clams +700   

牛肉と秋茄子のボロネーゼ フェットチーネ

柳蛸とオリーブのトマトソース ルチアーノ風

生うにとあさりのボンゴレビアンコ +700

※下記よりお料理をお選びください

食物アレルギーをお持ちで、ご対応が必要な場合はスタッフへお申し出ください。上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします
If you have any food allergy, and if you need help,Please let us know. All prices include tax and are subject to a 10% service charge.


